
 

Ablauf/Ergebnisse: 
 

Verantwortlich/ 
Termin 

TOP 1: Schuljahresstart 2018 aus Sicht Essenanbieter/ Team 
 

 kontinuierlicher und guter Start ins Schuljahr 

 personelle Veränderung, neuer Koch: Herr Pöge 

 Abfallmenge weiterhin gering 
 weiterhin nur geringe Nutzung des „Rückmelde-Briefkastens“ im 

Speiseraum 

 
Wünsche: 

 Kommunikation mit Küchenteam bei der Ausgabe (mehr/weniger, 
welche Beilagen) 

 konkrete und direkte Rückmeldung durch die Schüler z. B. zu 
neuen Menüs oder Schärfe/Salzmenge 

 Bestellungen möglichst immer vorab per Internet zur optimalen 
Vorplanung 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

TOP 2: Rückmeldungen zur Zufriedenheit seitens der 
  Schüler, Eltern und Lehrer 
 

 positive Rückmeldungen zu Auswahl, Qualität und Geschmack 
sowie Angebot an vegetarischen Gerichten und Salaten und die 
Bereitstellung von Wasser und Vitaminbar 

 Lob für die Freundlichkeit des Küchenteams 

 Cafeteria: gute Auswahl, ausreichend auch gesündere Produkte 
 
 

 
 
 
 

 
Beratung zur Schulspeisung 

„Komitee zur kulinarischen Qualitätssicherung“  
 

Datum: 
30.10.2018 
 

Uhrzeit/Ort:  15.00 Uhr  
   Mensa 

Leitung: 
 
A. Hähner 
 
 

Teilnehmer: 
Menüpartner GmbH: Herr Alter (Regionalleitung Ost), Herr Harzer 
Betriebsleiter DD), Frau Sobota (Küchenleiterin), Herr Pöge (Koch), 
Frau Letsch (Diätberaterin) 
Schüler: Henry (5a), Ellen, Ben, Maria, Eva (alle 11) 
Eltern: Frau Frapier (5,6); Frau Neubert (8c), Frau Lemke (11), Herr 
Zobel (10c) 
Lehrer: Frau H. Müller,  Herr Erdmann, Herr Senske 

Tagesordnung: 
TOP 1  Schuljahresstart 2018 aus Sicht Essenanbieter und Küchenteam 
TOP 2  Rückmeldungen zur Zufriedenheit seitens der Essensteilnehmer 
TOP 3   Preiserhöhung ab 2019  
TOP 4   Organisatorische Fragen, Termine 
TOP 5  Anfragen und gegenseitige Informationen  



Wünsche: 

 keine Mischung von Vollkorn- mit anderen Nudeln 

 Beschriftung der Dressings 
 Kennzeichnung von Menüs zur Unterstützung bei der Bestellung, 

z.B.: „NEU“ für erstmals in den Speiseplan aufgenommener Menüs 
bzw. „salzarm“ für wenig/nicht gesalzene Menüs 
 

TOP 3   Preiserhöhung ab 2019  
 
Frau Hähner wurde vorab durch Herrn Alter mit Schreiben vom 
09.10.2018 über eine geplante Preisanpassung durch 
Mindestlohnerhöhung informiert. 
Der Portionspreis beträgt ab 01.01.2019: 

o Tellermenü 1  - 3,50 € (bisher 3,40€) 
o Tellermenü 2  - 3,70 € (bisher 3,60€) 
o Tellermenü 3  - 3,90 € (bisher 3,80€) 

Das SVA ist bereits informiert, die Elterninformation folgt nach 
Bekanntgabe und Erläuterung in dieser Beratung. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
V:  
MenüPartner 

TOP 4  Organisatorische Fragen 
 

 Zeitprobleme der Schüler in der ersten Essenspause aufgrund 
größerer Anzahlen, d.h. weiterhin berücksichtigen einige Schüler 
nicht die für die Klasse festgelegten Pausen  

Vereinbarungen: 
1. Option der Verlängerung der Pause entfällt, die festgelegten 

Schulspeisungszeiten müssen eingehalten werden, d.h. 
Belehrung aller Schüler und Lehrer zur Einhaltung der 
Schulspeisungszeiten 

2. Vermerk am Aushang „Schulspeisungszeiten“, dass die 11./12. 
Klassen bitte die Pause 12.40 Uhr nutzen sollen 

3. Stichprobenkontrolle der Essenteilnehmer in der kommenden 
Woche und entsprechende Reaktion 

 
 
 
 
 
 
V. Frau Hähner 
 
 
 
V:  
Herr Sempert 
V:  
HerrSenske mit 
Frau Sobota 

TOP 5  Anfragen und gegenseitige Informationen  
 
MenüPartner eröffnet die Möglichkeit, zukünftig FREE FLOW 
anzubieten, d.h. die selbstständige Entnahme aller Menü-
Komponenten durch die Speiseteilnehmer mit dem Vorteil, dass die 
Abfallmengen weiter reduziert und die Wartezeiten verkürzt werden 
könnten. 
Vereinbarungen: 

1. Folgegespräch zur Beratung der baulichen Veränderungen 
sowie Problempunkte (Anstellschlange!) 

2. Probeessen z. B. im Gymnasium Tolkewitz, in dem Gormetta 
dieses System anbietet 

 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
V: 
Frau Hähner 

Probleme/Weiterführende Themen:   siehe TOP 5 
 

Nächster Termin:  bei Bedarf Frühjahr 2019 
 

 

 


